
LIMPIEZA DEL MANGO  
GUÍA DE CONSULTA RÁPIDA 

Limpie la superficie exterior del mango, el cable y el conector con una solución de limpieza enzimática, agua esterilizada o 

agua corriente inmediatamente después del uso.

PRELAVADO

Mientras estén sumergidos, friegue suavemente las áreas que se indican a continuación con cepillos adecuados (artículo 

EG70338009 del kit de limpieza para mangos).
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Este documento es solo una guía de consulta rápida. Esta guía no exime de la lectura y el conocimiento de 
todo el manual de instrucciones de uso incluidas con el sistema DIEGO ELITE. Olympus no puede proponer 
ni recomendar ninguna acción que difiera de las instrucciones de uso o que no esté incluida en las mismas.

Rueda dentada

Conexión de 3 pines

Interior del mecanismo de sujeción de la cuchilla

Terminal del conector del mango

LIMPIEZA MANUAL

Sumerja completamente el mango, el cable y el 

conector en la solución de limpieza. Déjelos en 

remojo durante diez minutos. Tenga en cuenta las 

instrucciones del fabricante acerca de la temperatura 

y el factor de dilución de la solución de limpieza.
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Seque las piezas por completo con un paño que no deje pelusa. Inspeccione visualmente el conjunto del mango para 

ver si quedan residuos y repita el procedimiento de limpieza si es necesario.

7

Para evitar que el mango sufra daños, hay que secarlo completamente antes de proceder a su almacenamiento.

ALMACENAMIENTO

LIMPIEZA DEL MANGO: GUÍA DE CONSULTA RÁPIDA

Como alternativa a la limpieza manual, puede realizarse una 

limpieza automática en un sistema limpiador desinfectante 

automático.

El mango está diseñado para poder esterilizarlo con vapor en 

un autoclave. Puede esterilizarse envuelto o sin envolver.

 Coloque el mango y el cable en la bandeja de la lavadora 

o en la bandeja específica (referencia EGMDHPTRAY). 

 Debe seleccionarse el ciclo Vario TD de la lavadora. 

Tras la limpieza automática, inspeccione visualmente 

el mango para ver si quedan residuos y repita el 

procedimiento de limpieza si es necesario.

LIMPIEZA AUTOMÁTICA ESTERILIZACIÓN

Esterilización por gas
Ciclo Gravedad Preaspirado

Temperatura 132 °C 132 °C

Tiempo 15 minutos 4 minutos

Tiempo de secado 60 minutos 30 minutos
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Nota: Para satisfacer los requisitos internacionales, nacionales, 

regionales o de los centros sanitarios, el mango puede procesarse 

a temperaturas de hasta 137 °C sin que sufra daños.

Friegue con un cepillo de cerdas de nailon la zona 

en la que se encuentran el logotipo de Olympus y la 

referencia.
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Accione el mecanismo de sujeción de la cuchilla.4
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Haga circular agua fría potable, desionizada o 

destilada por el interior del mango; a la vez, accione el 

mecanismo de cierre mientras enjuaga. Asegúrese de 

que el agua salga por todos los orificios de drenaje.

Utilice alcohol isopropílico al 70 % para limpiar 

y aclarar el mango, el cable de alimentación y el 

conector. Aclare el exterior para eliminar cualquier 

residuo restante.
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Los datos técnicos, diseños y accesorios pueden cambiar sin previo aviso y sin responsabilidad alguna por parte del fabricante.
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